
    ,,Ludzie, którzy kochają jeść, 
są zawsze najlepszymi ludźmi”

Julia Child

*Poinformuj obsługę o nietolerancjach pokarmowy i alergiach
**Lista alergenów jest dostępna u naszej obsługi
***Do stolików powyżej 5 osób doliczany jest serwis w wysokości 10% wartości rachunku

MIMOSA

CHAMPAGNE

25

33

39

25

29

35

sok z pomarańczy, prosecco

Mathieu Gosztyla, RESERVA

KIR ROYALE

sok z pomarańczy, prosecco 0%

aperitivo 0%, prosecco zero, woda gazowana

Puree marakuja, prosecco, syrop waniliowy, sok z cytryny

MIMOSA 0%

APEROL ZERO

PASSIONFRUIT MARTINI

crème de cassis, champagne MG

ALKOHOLE

POLECAMY  

CYDR Z WINNICY WIELICZKA

PIWO CORONA

79

16

szara reneta lub z płatkami bzu 750 ml

330 ml / 4,5 % alk. i 0%

Alkohole mocne znajdziesz w naszej wkładce.

MOKTAJLE



KOKTAJLE

,,Poranki są bardziej radosne,
gdy zaczynają się dobrym śniadaniem.”

Alan D. Wolfelt

BOOGIE CLASSIC

Aperol Spritz
aperol, prosecco, woda gazowana

Negroni
gin, campari, słodki wermut

Old Fashioned
bourbon, angostura, cukier trzcinowy

New York Sour
whisky, sour, sweet, angostura, białko wegańskie, 
czerwone wino

Pornstar Martini
wódka infuzowana laską wanilii, passoa, syrop waniliowy, 
sour, puree marakuja, prosecco

BOOGIE TWIST

French 75
gin infuzowany hibiskusem, sour, sweet, prosecco

Espresso Martini
wódka infuzowana arabiką i rumem, likier kawowy, espresso, 
syrop waniliowy

Old Cuban
rum infuzowany skórką z limonki, sok z limonki, angostura, 
sweet, prosecco,oliwa miętowa

Paloma
tequila infuzowana imbirem i chilli, sok grejpfrutowy, 
syrop z agawy, woda gazowana

29

35

35

35

39

29

35

35

35



Dwa jajka w koszulce z wędzonym łososiem na chałce z sosem holenderskim

Podawana z chałką/ panuzzo/ galette/ bagietką

ze szczypiorkiem 

z boczkiem

z wędzonym łososiem

z krewetkami

z musem truflowym

Jajo jak tureckie

16

ŚNIADANIA

Jajo jak Benedykt 39

37

39

29

22
+3
+9
+15
+15
+15

 Jajo po Florencku

Jajo po królewsku

Dwa jajka w koszulce z szynką na chałce z sosem holenderskim

Dwa jajka w koszulce z szpinakiem i jarmużem na chałce z sosem holenderskim

vegan
vege

Dwa jajka w koszulce z hibiskusowym jogurtem, miodem z chilli, czosnkiem,
sumakiem i z naszymi krakersami

Jajecznica z trzech  jajek bez pieczywa

pon. - pt. od 8:00. do 11:45
sob.- niedz. od 8:00 do 12:45

NAPOJE

ALKOHOLE

Od JeDynie, kwiatowa lub ziołowa 330 ml

LEMONIADA

WODA

WODA EVIAN

KOMPOCIK 11/19

KOMBUCHA BADDI

NAPOJE GAZOWANE

CYDR Z WINNICY WIELICZKA

PIWO CORONA

9/17

13/19

25

12

79

16

16/39
Zapytaj obsługę o dostępne smaki 400 ml / 1000 ml

Zapytaj obsługę co dziś ugotowaliśmy 400 ml / 1000 ml

Gazowana, niegazowana w karafce 500 ml / 1000 ml

Gazowana, niegazowana w butelkach  33 ml / 750 ml

LORD OF TASTE - cola, cola bez cukru, toniki 200 ml

szara reneta lub z płatkami bzu 750 ml

330 ml / 4,5 % alk. i 0%

Więcej alkoholi mocnych znajdziesz w naszej wkładce.



Kaszanka
 Kaszanka z jeżynami i miętą na chałce

Hummus
Zielony “super food”  hummus z piklowanymi warzywami, sumakiem, 
miodem chilli i czosnkiem na wegańskiej chałce lub panuzzo

Granola

Dodatki

Nasza mieszanka granoli z owocami i jogurtem hibiskusowym
lub musem acai

Jajko sadzone/w koszulce/jajecznica
Masło
Chałka/panuzzo/bagietka
Szynka
Chrupiący boczek
Połówka awokado
Wędzony łosoś

Chałka z awokado
Chałka z awokado, jajkiem w koszulce i serem Emilgrana

Zapytaj
o pieczywo

bezglutenowe

vegan vegan
vege vege

29

29

35

25/30

6
6
9
9
9
15
15

ŚNIADANIA
pon. - pt. od 8:00. do 11:45

sob. - niedz. od 8:00 do 12.45

PINK POWER

SMOOTHIES
400 ml

maliny, banan, mięta, mleko migdałowe, miód

HAPPY GREEN
jarmuż, szpinak, natka pietruszki, jabłko, sok pomarańczowy, 
woda kokosowa, sól himalajska

OAT LOVE
masło orzechowe, banan, mleko migdałowe, płatki
owsiane, jabłko, cynamon

Dodaj do swojego Smoothies:

białko serwatkowe 

kolagen hydrolizowany

29

29

29

6

6



35

z jajkiem, serem i szynka

ze szpinakiem, pieczarkami, jajkiem i orzechami włoskimi

z dwoma serami i chutney 

z szarpaną wołowiną, serem pleśniowym, sosem demi glace

z wędzonym łososiem, awokado, miodem z chill i czosnkiem

ze słonym karmelem, lodami i bitą śmietaną

z nutellą i bananem

a’la suzette z masłem, pomarańczami 

i likierem pomarańczowym

39

79

GALETTE

WYPIEKI

NALEŚNIKI PO BRETOŃSKU 
Z MĄKI GRYCZANEJ ( bez glutenu)

WYTRAWNE

SŁODKIE

29
35

35
35
35

39

Zapytaj obsługę o dostępne desery.

Do naleśników polecamy cydr 
od Winnica Wieliczka, 750 ml
szara reneta / z płatkami bzu

vegan
vege

SOKI PODSTAWOWE 400 ml

SOKI

SOKI MIESZANE 400 ml

seler naciowy, jabłko, imbir, cytryna

vegan

vege

DETOX

ENERGY BOOST
marchew, jabłko, pomarańcza, cytryna

HEALTHY & SPICY
grejpfrut, pomarańcza, pieprz cayenne

Marchew
Jabłko
Pomarańcza
Grejpfrut 
Seler naciowy

SHOTS 100 ml

   SPICY
imbir, kurkuma, sok z cytryny
   SOUR 
sok z cytryny
    IMMUNO
zakwas z buraków

19
19
25
25
29

25

25

25

9

9

9



 Deska serów

Pieczywo z masłem

Oliwki

Krakesy, chutney sery od
/ 4x 40 g 

Nasze masło, chałka i bagietka korzenna
Zapytaj obsługę jakie masło dziś przygotowaliśmy

Słoiczek humusu z naszymi krakersami / 100 g

Klarowny i tłusty /300 ml

15

45

15

19

19

Krakersy z humusem

Bulion kolagenowy

Oliwki od Oliwki etc. / 100 g

PRZEKĄSKI 

SZCZEGÓLNIE POLECAMY

vegan
vege

ESPRESSO

ESPRESSO SPECIALTY - codziennie coś innego

AMERICANO

CORTADO

FLAT WHITE

CAPPUCCINO

BATCH BREW 300 ML - nasze przelewy

LATTE

ESPRESSO TONIC

RAFF - kremowa i delikatna waniliowa kawa

IRISH COFFEE - z irlandzkim whiskey

MOCHA - z czekoladą

ORANGE ESPRESSO

MATCHA LATTE

KAWY

12

15

12

14

15

15

17

18

21

20

26

24

22

19

WSZYSTKIE KAWY PRZYRZĄDZANE SĄ NA PODWÓJNYM ESPRESSO



“Super food” Hummus

Zupa dnia

PRZYSTAWKI

Tatar
Ekler z tatarem wołowym / 100 g, startym żółtkiem, majonezem 
pieprzowym, wodą różaną i piklowanymi szalotkami

Zielony hummus  z jarmużem i szpinakiem / 120 g, piklowanymi 
warzywami i naszymi krakersami

Carpaccio

Talerz pożywnej zupki z sezonowych warzyw / 300 ml

Dodaj:

szarpaną wołowinę  / 60 g

makaron / 40 g

Cienkie plastry polędwicy wołowej / 60 g, borowiki, rukola, 
ser Emilgrana i majonez z wasabi, bagietka

80 g pate z zimowym chutney, 
korniszonami i chałką 

Pate z gęsich wątróbek w bourbonie

vegan
vege

49

19

29

16

+9
+5

45

35

Zapytaj
o pieczywo

bezglutenowe
lub wegańskie

GABA OOLONG
ANAEROBIK ŚWIATA HERBAT

RUBY #18
HERBATA O SMAKU PIECZONYCH POMIDORÓW

EARL G
SYCYLIJSKA BERGAMOTKA

WHITE RUBY
BIAŁA Z TAJWANU

JAŚMIN
JAŚMIN,JAŚMIN,JAŚMIN

SENCHA KARIGANE
MORSKIE ŁODYŻKI

HOJICHA SAND ROASTED
PRAŻONE ŁODYŻKI

EGYPTIAN MINT
MIĘTA SŁODKA JAK MIĘTÓWKA

ROOIBOS ORIGINAL
BRAK KOFEINY, NIE BRAK SMAKU

WILD BERRIES
KOMPOT BABCI, NA STERYDACH

FLOWERS & HERBS
POLSKIE POLNE ZIÓŁKA

HERBATY

HERBATA ZIMOWA 25
NASZA MIESZANKA HERBATY Z CYTRUSAMI I DOMOWYM
SYROPEM KORZENNYM

400 ml



Brokuły

Ziemniaczki

Frytki z ziemniaków

Masło

Pieprzowy
Demi glace
Truflowy hollenderskiSałata z chrupiącym boczkiem, grzankami 

i kurczakiem kukurydzianym / 200 g

Boogie pasta

DANIA GŁÓWNE

Łosoś 59

69

39

39

59

49

Łosoś z warzywami z sosem z palonych limonek

Policzek
Policzek wołowy / 150 g z puree z wędzonego selera, 
marchewką, dzikimi brokułami i sosem demi glace

Kaszotto grzybowe

Panuzzo a’la cezar

Kaszotto gryczane z grzybami leśnymi, jarmużem 
i bourbonem

Bułka z ciasta do pizzy neapolitana, 100 g kurczaka 
kukurydzianego, chrupiący boczek, sałata i sos cezar

Domowy makaron z krewetkami / 120 g, cukinią, 
emulsją z wędzonego masła i oliwą paprykową

Cezar

Cezar z krewetkami
Sałata z chrupiącymi grzankami i krewetkami / 120 g

59

BOOGIE BUTCHER

DODATKI

Pieczone ziemniaczki z wędzonym masłem / 150 g

Grube, potrójnie gotowane z serem Emilgrana 
i rozmarynem / 200 g

Grube, potrójnie gotowane / 200 g

Frytki z ziemniaków  +

Dzikie brokuły z cytryną / 70 g

Zapytaj jaki smak dzisiaj przygotowaliśmy

Nasze sosy / 60 ml

15

19

9

19

6

9

Zajrzyj do naszej stekowej witryny, wybierz swój ulubiony
kawałek mięsa, a my przygotujemy go tak, jak lubisz /
rostbef, antrykot, antrykot sezonowany, polędwica

Sałata
Rzymska z sosem cezar

15


